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Desenvolvido método para
alargar validade de fiambre

Universidade Investigadores inventaram novo revestimento de alimentos,
que é comestivel, produzido a base de polimeros e tensioativos naturais

Novo método foi criado por equipa de investigadores da Universidade de Coimbra

Um revestimento comestivel
que aumenta o prazo de vali-
dade do fiambre fatiado e de
outros produtos cdrneos, sem
comprometer a sua qualidade,
foi inventado por investigado-
res da Universidade de Coim-
bra (UC).

Segundo anunciou ontem
esta institui¢io, o método iné-
dito, que resolve «um problema
da industria alimentar a nivel
mundial», foi desenvolvido por
investigadores do Colling,
grupo do Centro de Quimica da
Faculdade de Ciéncias e Tecno-
logia da UC (FCTUC), na se-
quénciade um desafiolancado,

nesse sentido, pela Primor
Charcutaria-Prima, empresade
produtos alimentares, de Vila
Nova de Famalicao.

O novo revestimento de ali-
mentos, que é comestivel, ¢
«produzido abase de polimeros
e tensioativos naturais».

«Apoiada na lista de polime-
ros e tensioativos naturais apro-
vados pela FDA (Food and Drug
Administration)», a equipa de
investigadores, liderada por Fi-
lipe Antunes, realizou «um con-
junto de complexos estudos»
até descobrir «um método ino-
vador de revestimento de ali-
mentos seguro» e «capaz de au-

mentar a validade dos varios ti-
pos de fiambre fatiadox, 1é-se
numa nota de imprensa divul-
gada pela UC.

O fiambre, depois de desem-
balado, tem actualmente vali-
dade de trés dias.

«Tratou-se de um desafio
imenso porque foi necessdrio
estudar um vasto leque de va-
ridveis», afirma Filipe Antunes.

«Comecdmos por seleccionar
os polimeros e tensioativos que
reunissem as melhores proprie-
dades para o fim pretendido,
realizimos misturas e observa-
mos o comportamento dessas
combinagdes, modificimos al-

gumas propriedades, investiga-
mos as concentragdes adequa-
das para obter um revestimento
seguro e eficaz, e realizdmos su-
cessivos testes para avaliar ain-
teracdo dos polimeros e ten-
sioativos com o alimentoy, ex-
plica o investigador.

Além disso, os especialistas,
que reproduziram em labora-
tdrio as condicoes, quer dos fii-
gorificos domésticos, quer dos
frigorificos dos supermercados,
efectuaram varios estudos mi-
crobioldgicos para assegurar
«um revestimento antibacte-
riano e que evite a desidratacdo
eoxidacio deste tipo de alimen-
tos, adiando a sua deteriora-
¢Aon, salienta Filipe Antunes.

O revestimento agora criado
¢é «impercetivel aos olhos do
consumidor, cumpre as exigén-
cias da FDA e pretende aumen-
tar a conservacao do fiambre e
de outros produtos cdrneos
apds a abertura da embala-
gemp, sintetiza a UC.

Este método inovador, que os
seus autores pretendem paten-
tear, «no s6 resolve um pro-
blema da industria alimentar
como também contribui signi-
ficativamente para a reducdo
do desperdicio alimentar», re-
fere Filipe Antunes.

O projecto, cujos estudos fo-
ram desenvolvidos ao longo de
dois anos, foi financiado por
fundos comunitdrios, em cerca
de 600 mil euros, através do
programa Horizonte 2020.4
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